
Menús Comuniones 2026 



Presentación 

El Atlántico será vuestro invitado de honor en Restaurante Balcobo, 

un espacio que combina vanguardismo y naturaleza, que os abre sus puertas pa-
ra que disfrutéis de un evento inolvidable. 

Espacios y capacidades 
Enclavado frente a la playa de Valcovo, contamos con dos salones modernos y 

funcionales , una Pérgola exterior, dos terrazas (una descubierta y otra con un 

porche) y una zona de juegos independiente. 

El salón Playa es nuestro comedor principal con capacidad para 290 comen-

sales y con unas maravillosas vistas a la playa. 

El salón Arena, comunicado con nuestra Pérgola exterior, es nuestro comedor 

más íntimo. Nos permite atender hasta 90 comensales. 

Nuestra Pérgola es un espacio multifuncional que nos permite utilizarlo como 

comedor exterior o realizar aperitivos cubiertos. Con capacidad para 144 per-

sonas. 

Nuestras Terrazas, que nos permiten atender aperitivos exteriores. 

Campo de juegos: Zona independiente de 1000 m2 con parque infantil, mi-

nicampo de fútbol, hinchables tipo castillo y pérgola para disfrute de los niños, 

principales protagonistas de este tipo de eventos. 

Otras instalaciones 
Disponemos para su comodidad de aparcamiento privado con 150 plazas. 

 

 

Salón Playa 

Salón Arena 

Pérgola 



GRUPO 1 PRECIO: 50 € 

Langostinos a la plancha 

Vieiras estilo de la casa 

Ternera asada 

Tarta de comunión y helado 

Vinos: Ribeiro y Rioja Crianza 

Aguas minerales y refrescos 

Café y chupito de licor gallego  

GRUPO 2    PRECIO: 55 € 

Langostinos a la plancha 

Almejas a la marinera 

Ternera asada 

Tarta de comunión y helado 

Vinos: Ribeiro y Rioja Crianza 

Aguas minerales y refrescos 

Café y chupito de licor gallego  

GRUPO 3    PRECIO: 52 € 

Langostinos a la plancha 

Merluza en salsa de albariño 

Ternera asada 

Tarta de comunión y helado 

Vinos: Ribeiro y Rioja Crianza 

Aguas minerales y refrescos 

Café y chupito de licor gallego  

GRUPO 4    PRECIO: 60 € 

Langostinos a la plancha 

Vieiras al estilo de la casa 

Merluza en salsa de albariño 

Ternera asada 

Tarta de comunión y helado 

Vinos: Ribeiro y Rioja Crianza 

Aguas minerales y refrescos 

Café y chupito de licor gallego  

GRUPO 5    PRECIO: 65 € 

Langostinos a la plancha 

Almejas a la marinera 

Merluza en salsa de albariño 

Ternera asada 

Tarta de comunión y helado 

Vinos: Ribeiro y Rioja Crianza 

Aguas minerales y refrescos 

Café y chupito de licor gallego  

GRUPO 6    PRECIO: 75 € 

Cigalas a la plancha 

Almejas a la marinera 

Merluza en salsa de albariño 

Ternera asada 

Tarta de comunión y helado 

Vinos: Ribeiro y Rioja Crianza 

Aguas minerales y refrescos 

Café y chupito de licor gallego  

GRUPO 7    PRECIO: 70 € 

Salpicón de la casa 

Cigalas a la plancha 

Merluza en salsa de albariño 

Ternera asada 

Tarta de comunión y helado 

Vinos: Ribeiro y Rioja Crianza 

Aguas minerales y refrescos 

Café y chupito de licor gallego  

GRUPO 8    PRECIO: 65 € 

Cigalas a la plancha 

Rape en salsa verde 

Ternera asada 

Tarta de comunión y helado 

Vinos: Ribeiro y Rioja Crianza 

Aguas minerales y refrescos 

Café y chupito de licor gallego  

GRUPO 9  PRECIO: 73 € 

Cigalas a la plancha 

Vieiras al estilo de la casa 

Rodaballo a la plancha 

Ternera asada 

Tarta de comunión y helado 

Vinos: Ribeiro y Rioja Crianza 

Aguas minerales y refrescos 

Café y chupito de licor gallego  

GRUPO 10  PRECIO: 83 € 

Salpicón de la casa 

Cigalas a la plancha 

Vieiras al estilo de la casa 

Rodaballo a la plancha 

Ternera asada 

Tarta de comunión y helado 

Vinos: Ribeiro y Rioja Crianza 

Aguas minerales y refrescos 

Café y chupito de licor gallego  

OPCIONES: 

 Aperitivo + 20 € 

 Sorbete de limón + 4 € 

 Albariño + 4 € 

 Entrecot con champiñones + 4 € 

Complemento Cordero al horno: +2€ 

Cambiando merluza por: 

 Lenguado + 5 € 

 Rodaballo plancha + 4 € 

 Rape cazuela o salsa verde +5€ 

     Bot. Whisky (excepto reservas)+50€ 

     Barra libre (excepto reservas) + 18€ 

Composición de nuestros Aperitivos: 

Tartaletas variadas y combinación de canapés 
Chupitos fríos de melón, piña y fresa 
Samosa de cebolla caramelizada 
Tostas variadas 
Gambas orly 
Palitos crujientes de langostino 
Tequeños variados 
Brochetas de pulpo braseado y langostinos 
Saquitos crujientes de queso de cabra 
Croquetas de marisco con patata chip 
Empanada casera  
Tablas de quesos y embutidos ibéricos 
Caramelo de Salmón 
Crujiente de patata y langostino 
Vasitos de crema de queso, yogurt de mango y fresa 

Pastel de marisco 



COMIDA 

Croquetas caseras de jamón 

Tortilla 

Tequeños mixtos 

Milanesa de pollo 

Helado 

Refrescos y aguas 

 

MERIENDA 

Mini sándwiches de nocilla 

Mini sándwiches de jamón y queso 

Mini pizzas 

Mini perritos calientes 

Mini burguers con kétchup 

Bolsa de gominolas 

 

PRECIO: 35 € 

Niños hasta 3 años sin cargo 

MENU NIÑOS 

(Hasta 10 años) 

ACTIVIDADES con monitor infantil:  

200€/monitor (ratio 1 monitor cada 10 niños) 

(16 a 19.30 h) 

Hinchables tipo castillo 

Talleres de globoflexia y maquillaje 

Juegos tradicionales 

Karaoke 

Minicampo de fútbol 

Parque infantil con columpios 

 

Posibilidad de contratar fiesta de la espuma, hinchable de agua, 

servicio de monitor para la comida y mesas dulces 





Condiciones Generales 
Precios válidos hasta el 30/10/26.  

I.V.A. no incluido en los precios de este dossier. 

Para su reserva deberá hacer una entrega a cuenta de 400€ , cantidad que 
no se devolverá en caso de cancelación del evento. 

Deberá confirmar comensales 15 días antes de la fecha de celebración, nú-
mero de invitados que se facturará el día del evento. 

Condiciones de pago:  

 50% al confirmar comensales. 

 Resto el día de la celebración. 

Horarios:  13.30 a 21.00 h. 

   Hora extra desde las 21.00h + 200€ 

   -   


